
 

 

 
 
 
 
 
 

 

Das Plus im Genuss - wo der Mensch im Mittelpunkt steht. 

 

 

Geniessen Sie Ihren Aufenthalt - schön, dass Sie bei uns sind. 

Ihr Nollen Team 

 

 

 

Bitte informieren Sie uns direkt über allfällige Allergien und/oder Intoleranzen. 

Gerichte mit (      ) können auf Wunsch glutenfrei zubereitet werden.  

 

 

Allgemeine Öffnungszeiten 

 Dienstag – Samstag:  10.00 – 23.00 Uhr 

Sonntag | allg. Feiertage: 10.00 – 22.00 Uhr 

 

 

  



en Guete im Nollen Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1 % MwSt. 

 

 

A la carte 
 

 

Vorspeisen 

Tatar vom Schweizer Rind      22 | 37 

Mit roten Zwiebeln, Kapern und Essiggemüse, dazu Toast, Butter und Cognac 

Auf Wunsch mit glutenfreiem Brot. Zubereitungszeit ca. 15 Minuten.   

Rauchlachs-Duett      19 

Tatar und feine Tranchen mit Kapern, roten Zwiebeln und Meerrettichschaum   

Nüsslisalat      18 

Mit gebratenen Speckwürfeln und Ei 

Dressing nach Wahl: französisch, italienisch oder Hausdressing   

Blattsalat      14 

Mit süss-saurem Kürbis und karamellisierten Baumnüssen  

Dressing nach Wahl: französisch, italienisch oder Hausdressing   

Gemischter Salat      16 

Knackiger Blattsalat mit einer Auswahl verschiedener Salate  

Dressing nach Wahl: französisch, italienisch oder Hausdressing   

  

Suppen 

Rindssuppe nach Grossmutters Art mit hausgemachten Flädli      12 

Hokkaido-Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen       14  



en Guete im Nollen Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1 % MwSt. 

 

 

 
 

Vegi / vegan  

Hausgemachte Nuss-Gnocchi      32 

An sämiger Parmesansauce mit gebratenen Waldpilzen und geriebenem Grana Padano 

Veganes Linsencurry      29 

Würziges Linsencurry mit frischem Gemüse und Duftreis 

Hausgemachte Spätzlipfanne      28  

Mit Bergkäse und Röstzwiebeln, dazu Apfelmus  

Pasta mit Waldpilzen      28   

An sämiger Parmesansauce mit gebratenen Waldpilzen und geriebenem Grana Padano  

 

Monatsempfehlungen    

Gebratenes Angus-Rindsentrecôte (200 g)      46 

Auf hausgemachten Nuss-Pilz-Gnocchi mit kräftigem Portweinjus 

Schweizer Schweinesteak (200 g)      35 

Mit Kräuterbutter, Pommes frites und Marktgemüse   

Gebratenes Mittelmeer-Doradenfilet (160 g)      36  

Auf Tomatensalsa, dazu Pasta des Tages  

 

  



en Guete im Nollen Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1 % MwSt. 

 

 

 

Nollen - Klassiker  

Wienerschnitzel vom Kalb      44 

Dünn geklopft und in Butter goldbraun gebraten.  

Mit knusprigen Pommes frites und Preiselbeeren  

Cordon bleu vom Schweizer Schwein      38 

Goldbraun paniert, gefüllt mit Raclettekäse und würzigem Kochschinken 

Mit knusprigen Pommes frites und Marktgemüse  

Zürcher Geschnetzeltes      44  

Zartes Kalbfleisch an Champignonrahmsauce  

mit knuspriger Kartoffel-Kürbis-Rösti      

 

Hausgemachter Hackbraten      34   

An Cognacrahmsauce mit hausgemachte Spätzli und Marktgemüse  

Egli-Chnusperli      34 

Goldbraun gebackene Eglifilets mit Tatarsauce, Pommes frites und Marktgemüse 

 

     

 

 

 

 

                   



en Guete im Nollen Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1 % MwSt. 

 
 

 

Desserts 

Hausgemachte Crèmeschnitte      9 | 12 

Hausgemachte Crèmeschnitte - mit Erdbeerglace      12 | 15 

Thurgauer Süssmostcreme – Rahm, Früchte      10 

Coupe Banana – Vanilleglace, Banane, Schokoladensauce, Mandelsplitter, Rahm      12 | 14 

Lauwarmes Schokoladenküchlein mit Vanilleglace und Rahm      14 

Käse-Variation – Feigensenf, Holzofenbrot      16 

Hausgemachter Karottenkuchen – Vanilleglace und Rahm      12 

 

Zitronensorbet – mit Vodka      10 | 13 

Blutorangensorbet – mit Campari      10 | 13 

 

 

 

Glace-Sorten  
Vanille | Schokolade | Caramello | Mokka | Erdbeere | Walnuss 

pro Kugel      4 

 

Sorbets 

Zitrone | Blutorange  

pro Kugel      4 

 

Portion Rahm      3 

  



en Guete im Nollen Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1 % MwSt. 

 

 

 
 

Lebensmitteldeklaration 

Geflügel CH  

Rind CH | URY | ARG | AUS 

Schwein CH  

Kalb CH  

Egli  EST | DE 

Lachs NOR 

Dorade  GR 

Brot  CH | DE (Toast) 

 

 

 

 

Unsere Partner 

Emmi AG | Luzern  Schweizer Glace  

Senneria AG | Käserei Lenggenwil  Käse  

Imker Werner Zellweger | Hosenruck Honig  

Transgourmet Schweiz verschiedene Lebensmittel 

TopCC | Zuzwil  verschiedene Lebensmittel 

Braun Früchte & Gemüse AG | Bronschhofen Gemüse 

Bianchi AG | Zürich Fisch 

Bäckerei Ilge | Hosenruck  Brot  

Hanspeter Bamert | Hosenruck  Bio-Eier vom Nollen  

  

 


